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Schnell & einfach zubereitet!
Zutaten mit vielen Eiswurfeln in
eine 1 L Karaffe geben, umrihren.

Rezepte
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Tipps

‘ Fresh Garden Lemonade
70 ml MONIN Sirup Basilikum
70 ml MONIN Sirup Gurke
50 ml MONIN Lemonade Mix oder frischer Zitronensaft
700 ml Stilles Wasser oder Wasser mit Kohlensaure

Garnitur: Gurke, Basilikum, Cocktailtomaten.

Himbeer/ Granatapfel Lemonade

70 ml MONIN Sirup Himbeere

70 ml MONIN Sirup Granatapfel

50 ml MONIN Lemonade Mix oder frischer Zitronensaft
700 ml Stilles Wasser oder Wasser mit Kohlenséure

EXTRA-TIPP:
Fir Partys und andere
Abendveranstaltungen

gof. 100 ml Gin zugeben.
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Garnitur: Himbeeren, Rosmarinzweige.

Roseanne Lemonade

70 ml- MONIN Sirup Pink Grapefruit

70 ml MONIN Sirup Hibiskus

50 ml MONIN Lemonade Mix oder frischer Zitronensaft
700 ml Stilles Wasser oder Wasser mit Kohlensaure

Garnitur: Grapefruitzesten, ggf. Hibiskusbliten.

Raspberry Mojito Lemonade

70 ml MONIN FruchtPuree-mix Himbeere

50 ml MONIN Sirup Mojito Mint
300 ml Stilles Wasser oder Wasser mit Kohlenséure

50 ml MONIN Lemonade Mix oder frischer Zitronensaft
_30ml Schweppes Wildberry

Garnitur: Minzezweige, Himbeeren.

Bitter/ Passion Lemonade

70 ml MONIN FruchtPUree:mix Passionsfrucht

50 ml MONIN Bitter Apéritif

50 ml MONIN Lemonade Mix oder frischer Zitronensaft
700 ml Stilles Wasser oder Wasser mit Kohlensaure

Garnitur: Orangen- und Zitronenscheiben.

Homemade Lemonaden mit MONIN Profi-Sirup - Grundrezept

20 ml MONIN Sirup nach Wahl
50 ml MONIN Lemonade Mix oder Zitronensaft
120 ml Stilles Wasser
Zutaten auf Eiswirfel in ein Glas geben, umrdhren.
Zitronenscheiben oder passende Friichte zugeben.

Homemade Lemonade in der Karaffe

Ideal, wenn Sie Gaste erwarten! Fir eine 1 L Karaffe benétigen Sie: 100 ml MONIN
Sirup, 250 ml Zitronensaft oder MONIN Lemonade Mix, 600 ml Wasser ... und viele
Eiswiirfel. Ideal fiir groBere Events sind,Punch Barrels” mit 8 L Inhalt und Zapfhahn.
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Eiskalt servieren ...

1. Nur eine gut gekiihlte Limonade ist erfrischend
und schmeckt! Sorgen Sie daflr, dass sich aus-
reichend Eiswirfel in dem Getrank befinden.

2. Zutaten, die Sie in groBeren Mengen ver-
wenden, sollten idealerweise gekiihlt sein.
Sind die Zutaten warm, |6sen sich die Eiswir-
fel schnell auf und die Limonade verwassert.

Stille Wasser ...

3.Homemade Lemonade wird in der Regel
mit stillem Wasser zubereitet. Je nach Ge-
schmack konnen Sie auch Wasser mit Kohlen-
saure verwenden.

4.Insbesondere bei der Zubereitung in Karaf-
fen / gréReren GefaBen empfehlen wir stilles
Wasser. Je mehr Eiswirfel im Gefaf, desto
schneller entweicht die Kohlensaure.

Das Auge trinkt mit..

5. Frische Friichte als Blickfang zugeben. Op-
tisch ansprechende Gefale und gute Platzie-
rung auf der Theke fordern den Absatz!

Punch Barrels

Die attraktiven + praktischen GlasgefalSe mit

integriertem Zapfhahn finden Sie bei lhrem

Gastro-Fachhdndler oder Bezugsquelle bei
monin@monin-sirup.de anfragen!

Das Konzept!

Diese attraktive Getrankekarte
fir Homemade Lemonade
stellen wir lhnen gratis zur
Verfigunag.

Blanko-Innenseite: Tragen
Sie lhre Limonaden-
Auswahl selbst ein,

oder nehmen Sie unseren kostenfreien
Eindruckservice in Anspruch.
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